RoB s MENU

GETRUFFELTE KARTOFFELSUPPE

*

WINTERKABELJAU

SCHWARZWURZELPUREE | BROKKOLI

*

NEW YORK CHEESECAKE
*

38,50

ROB 'S HAUSGEMACHTES FOUGASSE BROT

SUPPEN UND VORSPFEISEN

ERBSENCREME
TOMATENESSENZ

ROB’'S FISCHSUPPE
HOLLANDISCHE POMMES
ARTISCHOCKE
GILLARDEAU AUSTERN NO 3

ESCARGOT (WEINBERGSCHNECKEN)

CEVICHE VON DER RIESENGARNELE
VITELLO TONATO
LACHSTATAR

FiscH

HOLLANDISCHE MUSCHELN
GEGRILLTER PULPO

LOIN VOM SKREI| (WINTERKABELJAU)
THUNFISCH (BLEU GEBRATEN)

SEEZUNGENROLLCHEN

FIFISCH

LINGUINI CARBONARA
BACKHENDL

KALBSLEBER

GEFULLTE MAISPOULARDE
ROSA GEBRATENE ENTENBRUST
KANINCHENRUCKEN

US FLANKSTEAK

VEGETARISCH

SERVIETTENKNODEL

HAUSGEMACHTE ZIEGENKASERAVIOLI

RICOTTA-SPINAT CANNELONI

SPEISEKARTE

- MIT COMTE GRATINIERT
- HUMMUS UND ERBSENCREME

WASABINUSSE
GARNELENRAVIOLI

FISCHEINLAGE | KASECROUTON | SC. ROUILLE
TRUFFELMAYO
KRAUTERDIP

PUMPERNICKEL
KRAUTERBUTTER
EDAMAMESALAT | MANGO

RUCCOLA | KAPERN

WACHTELEI

POMMES | MAYO

BALSAMICOLINSEN
TOMATENRISOTTO | GRUNER SPARGEL
WASABI-KARTOFFELPUREE | PAKCHOI

KARTOFFELKUCHEN | BLUMENKOHL

GEREIFTER PANCHETTA | TRUFFELCREME
KARTOFFEL-GURKENSALAT

PUREE | APFEL | ZWIEBEL
KARTOFFELKUCHEN | SELLERIEPUREE
SALAT | MANGO

POMMES DAUPHINE | SPITZKOHL

RATATOUILLE | POLENTA

WALDPILZE | RAHM
ROTE BEETE SUD | RUCCOLA

PESTO | TOMATEN

FOLLOW US ON INSTAGRAM
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ROBS KITCHEN LORETTO DDORF
ROBS-KITCHEN DE
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http://robs-kitchen.de

