
Rob´s hausgemachtes Fougasse Brot 2,50

mit Butter 4,50
mit Comté gratiniert 5,50
mit Hummus und Auberginencreme 7,50

Suppen und Vorspeisen S L

Bärlauch-Schaumsuppe geröstete Mandeln 9,50 13.00

Rob´s Fischsuppe Fischeinlage • Käsecrouton • Sc. Rouille 10,50 14,50

Escargot 
(Weinbergschnecken)

Kräuterbutter •  Brot 6 St.
14,50

12 St.
26,50

Holländische Pommes Trüffelmayonnaise 9,50

Artischocke Yoghurt-Minz-Dip 15.50

Vitello Tonnato Thunfisch-Tataki • Wildkräuter • Kapern 21,90

Flusskrebstatar Grüner Spargel •  Buchweizenblini •  Granny Smith 24,50

Gemüsekrokette CousCous 18,50

Fisch

Holländische Muscheln Pommes • Mayonnaise 26,50

Pulpo vom Grill Balsamico-Linsen • Pak Choi 29,50

Skrei getrüffeltes Kartoffelpüree • Rahmspinat 33,50

Fleisch

Backhendl Kartoffel-Gurkensalat 25,50

Ibericobäckchen Glasierte Möhren • Fregola Sarda 28.50

Medallions vom Rinderfilet Bunter Salat • Mango Chutney 33,50

Kaninchenkeule Kartoffelkuchen • Rahmkohlrabi • Pflaumen 32.50

Pasta

Penne aus dem Parmesanlaib • Tomatesugo 24.50

Linguini Pancetta • Trüffel 27.50

                              
                                                  Speisekarte                                                       

Fragen Sie gerne nach unserer Dessertkarte

Am 29.03. um 12:00 Uhr haben wir 
unser ertses 

4-Hands-Lunch in diesem Jahr 
Rob kocht gemeinsam mit Frank Zink aus dem Hotel Rungholt, 

Kampen (Sylt) ein 4-Gang-Menü - mit korrespondierenden Weinen

Reservierungen gerne direkt hier vor Ort
oder telefonisch bzw. per E-Mail

(inkl. Weinbegleitung, 
Wasser, Kaffee)

Lust auf ein 
außergwöhnliches Event? 139 € / Person

Rob´s Menü
Bärlauch-Schaumsuppe mit gerösteten Mandeln

***
KANINCHENKEULE
Kartoffelkuchen • Rahmkohlrabi • Pflaume

*** 
Schokoladeneis mit heißen Kirschen 52,50


