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AM29.03. UM 12:00 UHR HABEN WIR
UNSER ERTSES

4-HANDS-LUNCH IN DIESEM JAHR
ROB KOCHT GEMEINSAM MIT FRANK ZINK AUS DEM HOTEL RUNGHOLT,
KAMPEN (SYLT) EIN 4-GANG-MENU - MIT KORRESPONDIERENDEN WEINEN

139 €/ PERSON

(INKL. WEINBEGLEITUNG,
WASSER, KAFFEE)

RESERVIERUNGEN GERNE DIREKT HIER VOR ORT
ODER TELEFONISCH Bzw. PER E-MAIL

SPEISEKARTE

BARLAUCH-SCHAUMSUPPE MIT GEROSTETEN MANDELN

* Kk

KANINCHENKEULE

KARTOFFELKUCHEN * RAHMKOHLRABI « PFLAUME

*xk

SCHOKOLADENEIS MIT HEISSEN KIRSCHEN 52,50
Pots HAUSGEMACHTES FOUGASSE BROT 2,50
MIT BUTTER 450
MIT COMTE GRATINIERT 5,50
MIT HUMMUS UND AUBERGINENCREME 7.50
SUPPEN UND VORSPEISEN S L
BARLAUCH-SCHAUMSUPPE GEROSTETE MANDELN 9,50 13.00
HRotrs FISCHSUPPE FISCHEINLAGE « KASECROUTON * SC. ROUILLE 10,50 14,50
(EV\/SE?I\/JABRE(;g;CHNECKEN) KRAUTERBUTTER ¢ BROT 6ST LST
14,50 26,50
HOLLANDISCHE POMMES TRUFFELMAYONNAISE 9,50
ARTISCHOCKE YOGHURT-MINZ-DIP 15.50
VITELLO TONNATO THUNFISCH-TATAKI « WILDKRAUTER * KAPERN 21,90
FLUSSKREBSTATAR GRUNER SPARGEL * BUCHWEIZENBLINI ® GRANNY SMITH 24,50
GEMUSEKROKETTE CousCous 18,50
FiscH
HOLLANDISCHE MUSCHELN POMMES ¢« MAYONNAISE 26,50
PULPO VOM GRILL BALSAMICO-LINSEN ¢ PAK CHOI 29,50
SKREI GETRUFFELTES KARTOFFELPUREE * RAHMSPINAT 33,50
FLEISCH
BACKHENDL KARTOFFEL-GURKENSALAT 25,50
IBERICOBACKCHEN GLASIERTE MOHREN * FREGOLA SARDA 28.50
MEDALLIONS VOM RINDERFILET BUNTER SALAT ¢ MANGO CHUTNEY 33,50
KANINCHENKEULE KARTOFFELKUCHEN ® RAHMKOHLRABI ¢« PFLAUMEN 32.50
PASTA
PENNE AUS DEM PARMESANLAIB ¢ TOMATESUGO 24.50
LINGUINI PANCETTA « TRUFFEL 2750

FRAGEN SIE GERNE NACH UNSERER DESSERTKARTE



