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SPEISEKARTE

CAESAR SALAD MIT HUHNCHEN

* Kk *

IBERICOBACKCHEN

FREGOLA SARDA * GLASIERTE MOHREN * GRUNER SPARGEL

* Kk *x

CREME BRULEE

Rolrs HAUSGEMACHTES FOUGASSE BROT *

MIT BUTTER
MIT PARMESAN GRATINIERT
MIT HUMMUS UND AUBERGINENCREME

SUPPEN UND VORSPEISEN

ERBSENKALTSCHALE

Robs FISCHSUPPE
ESCARGOT
(WEINBERGSCHNECKEN)
KLEINER BEILAGENSALAT
HOLLANDISCHE POMMES
ARTISCHOCKE
LACHSTATAR

CAESAR SALAD
GEMUSEKROKETTE

FISCH

HOLLANDISCHE MUSCHELN
PULPO VOM GRILL
KABELJAU

FLEISCH

BACKHENDL
IBERICOBACKCHEN

ENTENBRUST ODER
RINDERFILET-MEDALLIONS

PASTA

PENNE
LINGUINI

FISCHEINLAGE ¢ KASECROUTON ¢ SC. ROUILLE
KRAUTERBUTTER ¢ BROT

TRUFFELMAYONNAISE
YOGHURT-MINZ-DIP
APFELCHUTNEY ¢ BROT
HUHNCHENKEULE
CousCous

POMMES « MAYONNAISE
BALSAMICO-LINSEN ¢ PAK CHOI
RISOTTO * PFIFFERLINGE ¢ SPARGEL

KARTOFFEL-GURKENSALAT
FREGOLA SARDA * GLASIERTE MOHREN ¢ GRUNER SPARGEL

BUNTER SALAT e MANGO CHUTNEY

GRUNER SPARGEL * ERBSEN ¢ SPINAT
PANCETTA « TRUFFEL

FRAGEN SIE GERNE NACH UNSERER DESSERTKARTE

52,50

2,50

4,50
5,50
7.50

9,50 13.00
10,50 14,50

6 ST. 12ST.
14,50 26,50

5,50
9.50
15.50
22,90
21,90
18,50

26,50
29,50
33.50

25,50
2850

33.50

2450
27.50

* KANN NUSSE ENTHALTEN



